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Extravergine di qualita nelle ampolline un tempo usate per i liquori. Per rilanciare i consumi

Al ristorante arriva Polio mignon

Sui tavoli dei grandi chef bottiglie tascabili da portar via dopo la cena

La bottighia d'olio? La infilo nel
taschino, Olio sempre a portata di
mano, ottimo per le soste in auto-

, mense o trattorie dove il cibo
buono, ma la raffinatezza non &
neppure un optional, E 1a bottiglia
tascablle la nuova moda dei mo-
derni gourmet, spesso in formato
mignon, sempre pronta da usare,
per dare un tocco di prestigio al
platti di tuttii gloml. 81 puo acqui-
stare una sola bottiglietta, da 100
millilitrl in su, oppure decldere di
comprare una confezione conla se-
lezione di olii preferita: fruttati,
dolci e amarognoli, intensi e ple-
cantl... ognuno adatto a un partico-
lare abbinamento con diversi piat-
tl. E proprio sulle tavole del grandl
chef fanno la loro comparsa le pri-
me «mignon- di extravergine.

Le ha adottate Heinz Beck, a La
Pergoia dell'Hilton, a Roma: am-
polline verdi da 100 ml. Mentre Ful-
vio Plerangelini, lo ¢hef plu votato
d'Ttalia, nel suo Gambero Rosso di
San Vincenzo (Livorno) sta prepa-
rando confezioni medio-piccole:
«Bono contrario alle miniature —
spiega —: I'olio & il pil bel regalo
che 8l possa fare, ma andare sottoi
250 ml mi sembra misero». Fra i
produttord, unc del primi a lancia-

TAKE AWAY Heinz Beck con le minibettiglie di olio (foto Cicfani)

re I'idea & stato Piero Gonnelll, pre-
gidente dell'Associazione {taliana
frantoiani oleari e patron di una
delle pla antiche aziende toscane.
Lo ha seguito Glorgio Franci. Un
successo. Tanto che in Reglone To-
scana @ stata presentata una pro-
posta dl legge per introdurre le
bottigliette nel ristorantl. Un mo-
do non solo per garantire al cliente

qualita, iglene e trasparenza (ognl
bottiglietta ha etichetta con pro-
prietd, luogo di produzione e data
discadenza) ma anche per consen-
tirgll ci portarsi via 'olio pagato,
L'idea prende plede anche in
Umbria, con Marco Viola, nel La-
210, con Anna Maria Billl in Sabina
e Alessandra Ceraso e Cesare Fer-
retti a Cord, in Campanta con Vin-

cenzo Zamparelll, in Calabria con
la qualitia nuova di Olearia 8, Glor-
glo e in Sicilia con Fontanasalsa. E
aVelletri, frale mignon di extraver-
gine che imbottigliera presto
I'azienda Pletra Pinta, ci sara
un'etichetta speciale: quella delle
tenute che cred Ugo Tognazzi.
Aleuni ristorant! itallani a Firen-
ze, Roma ¢ Milano hanno gii deci-
80 di adottare le microbottiglle
d'olio, che promettono di diventa-
re moda da collezionist!, proprio
come accadeva per le mignon di li-
quorl, 1 prezzi? Un cofanetto da
sei bottiglie da 100 ml costa intor-
no ai 25 euro. Una bottiglietta pud
variare da 2,5 fino a 6 euro, Non po-
co. Da camplione promozionale a
campione di garanzia dl qualita.
Le bottigliette d'olio esistevano
gid, ma fino a ferl erano riservate
agli «assaggi» per rivenditorl. Oggl
sl apprestano a sostituire certi ve-
tusti e impolverati earrelli dell'olio
per diventare bandiera di qualita,
asportablle, In Francia e Usa @ abl-
tudine portarsi a easa la bottiglia
di vino inlziata al ristorante? InIta-
lia, dopo cena, sl mettera in borsa
I'olio stappato a tavola.
Marco Gasperetti
Maurizio Pescari
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