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Dopo 1 primi assaggi
Olio nuovo,
ecco 1 migliori
extravergine

Un' annata difficile, ma con alme-
no una decina di grandi extravergi-
ne, Se nel 2003 la spesa degli italiani
per l'olio d'oliva a denominagzione
d’origine protetta (dop) era salita a
15,8 milioni di euro (piu 58% sul
2001), nel 2004 crescera ancora. Per-
ché la qualita ¢'e, e va di pari passo
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. A fianco pubblichiamo una «top
ten» degli extravergini di gquest’an-
no, seeondo il giudizie degli esperti.
I prezzi? Per quelli nell’elenco, siva
daun minimo di 8-9 euro al frantoio
per una bottiglia: da 0,75, a 23 euro
per una da mezzo ]m'o

i CMranETin Peceari

L’ Ottebratico, +=
_Oleana,Sa.n Gmrgm -
':-Pugila e T




